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4Z€ Trc

Copeitif et Picces Cocklails sewis i table

Punch planteur (Rhum, jus ananas, jus mangue, jus orange, 4 épices, vanille)
ou
Cocktail pétillant (Mousseux, Cointreau, sucre de cannes, jus de citron)

Plateaws de Tapas

- Jambon de montagne, olive noire, concassé de tomates
- Manchego, creme basilic

- Pancetta, piquillo, caviar d'aubergines

- Comté, tomate, creme moutarde

- Pic magret fumé, poire rotie

Eontrées

Gaspacho de carottes au cumin, caillé de fromage de Correéze, Focaccia toastée
ou
Entremet de canard confit et foie gras, figues pochées au Porto
ou
Bavaroise Ricotta, saumon gravlax, Focaccia, tapenade noire, pesto de mache

Lluts

Supréme de pintade aux cepes, jus corsé
ou
Bocal de veau confit, [égumes, sauce supréme a I'huile de truffe
ou
Piece de boeuf confite en duo d'oignons au Marsala, chips de lard fermier
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Flan de pommes de terre, échalote confite, tomate grappe (Iégumes pour le supréme de pintade et
piece boeuf, le bocal de veau ayant sa garniture)

Gubert Traiteur : +33 (5) 55 20 36 20




Brie aux fruits secs
ou
Cantal et St Nectaire

ou
Tartelette pommes confites, cabécou, miel

Dessents

Brioche perdue, pomme rdtie, chantilly Mascarpone, coulis caramel d'oranges
ou
Omelette Norvégienne vanille/chocolat, sauce Anglaise, spéculoos
ou

Pavlova individuelle aux poires, miel, noisettes
Café et amandine

Service, vaisselle, nappes et serviettes tissu blanches
Petit pain campagne individuel, carafe

Gubert Traiteur : +33 (5) 55 20 36 20




F5€ 1rc

Copeitif et Picces Cocklails sewis i table

Punch + 1 wraps chévre frais, noisettes, miel + 1 verrine créme de carotte,
émulsion Gorgonzola + 1 tapas Manchego, creme basilic + 1 tapas Comté,

creme moutarde + 1 pic tomate, mozarella + 1 samoussa légumes

Eontrées

Gaspacho de carottes au cumin, caillé de fromage de Correze, Focaccia toastée
ou
Bavaroise Ricotta, saumon gravlax, Focaccia, tapenade noire, pesto de mache

PLluts

Tajine de légumes au citron confit
ou
Bocal de poisson du moment, sauce Normande, [égumes
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Brioche perdue, pomme rdtie, chantilly Mascarpone, coulis caramel d'oranges
ou
Omelette Norvégienne vanille/chocolat, sauce Anglaise, spéculoos
ou

Pavlova individuelle aux poires, miel, noisettes

Café et amandine

Gubert Traiteur : +33 (5) 55 20 36 20




75€ Trc

Canette de Coca ou jus de fruits + 1 pizza + 1 saucisse roulée + 1 croque Monsieur + 1 quiche

Eontiées

Tartine au fromage frais, effiloché de jambon de Paris, pickles de Iégumes
ou
Wraps, carottes, concombre, salade, thon, mayonnaise

Lluts

Plat de lasagne
ou
Crispy burger au poulet, sauce miel/moutarde ancienne
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Identique a celui choisi

Gubert Traiteur : +33 (5) 55 20 36 20




